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RESUMO: A cultura gastrondmica configura uma representacdo importante na formacao
da identidade de um povo. Dessa forma, o presente trabalho buscou reafirmar a
importancia da preservacdo e manutencdo da arte de fazer queijo na regido da Serra da
Canastra, Minas Gerais, relacionando as manifesta¢cdes gastronémicas em torno de seus
saberes tradicionais com a identidade cultural mineira e sua ligagéo indissociavel com a
sustentabilidade econémica da regido. A partir de revisdo bibliografica, pode-se perceber
que as acgdes de salvaguarda desse patrimonio, realizadas até o presente momento, mostram
a fragilidade desta atividade perante as legislacdes que ferem sua tradicdo e interferem na
continuidade de sua producdo, essencial na garantia da sobrevivéncia e no
desenvolvimento econdmico de dezenas de familias rurais.
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ABSTRACT: Gastronomic culture is an important representation in the formation of the
identity of a people. In this way, the present work sought to reaffirm the importance of
preserving and maintaining the art of making cheese in the region of Serra da Canastra,
Minas Gerais, linking the gastronomic manifestations around its traditional knowledge
with the cultural identity of Minas Gerais and its inextricable link with economic
sustainability of the region. Based on a bibliographical review, it can be seen that the
actions taken to safeguard this patrimony, carried out up to the present moment, show the
fragility of this activity in the face of legislation that damages its tradition and interferes in
the continuity of its production, essential in guaranteeing the survival and in the economic
development of dozens of rural families.

Keywords: Gastronomy. Cultural ldentity. Legislation. Cultural Heritage. Canastra
Cheese.

1 Introducéo

A cultura gastronémica de um pais, cidade ou regido configura uma representacao
importante na compreensdo das raizes, das origens, dos valores e crengas que constituem a
identidade de um povo, sua visdo de mundo e sua propria esséncia. Através das
manifestacdes, conhecimentos e vivéncias, a gastronomia comunica, diferencia e determina
a identidade de um povo, agregando valores inquestionaveis ao lugar onde vivem e a tudo
que os rodeia.

Essas manifestagcOes gastrondmicas, saberes e conhecimentos séo utilizados neste
estudo como elementos indissociaveis entre patrimonio imaterial, identidade cultural e
sustentabilidade econdmica, sendo usado como cenario, a Serra da Canastra, pois possui
um dos saberes que contribuiram de forma significativa para a memoria, a identidade e a
formacéo da sociedade brasileira: a producdo de modo artesanal de fazer queijo a partir do
leite cru.

As bases da producdo artesanal de queijos de leite cru em Minas Gerais sdo

atribuidas a tradicdo portuguesa da Serra da Estrela, um dos queijos artesanais mais
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apreciados no mundo, trazida com 0s portugueses que ocuparam o territorio em busca de
ouro e diamantes nos séculos 17 e 18. Paralelamente a mineracdo e a pecuaria, criou-se
uma industria de queijos que prosperou desde o seculo 18 até os dias atuais. A
permanéncia dessa tradicdo representa um elemento significativo do grande valor
patrimonial do modo de fazer queijo minas .

A partir desse panorama, esta pesquisa tem como objetivo - com base em pesquisa
bibliografica e revisdo documental - mostrar a importancia da identidade cultural
gastronémica na construcao historica da sociedade brasileira e na preservacao de costumes,
modos de fazer e de viver, essenciais para promover o respeito a diversidade cultural, a

valorizacdo dos costumes e a preservacao de bens de grande valor cultural imaterial.

2 Metodologia

O presente trabalho caracteriza-se como uma pesquisa bibliografica e documental.
Para tanto, realizou-se uma revisao de cunho bibliografico atraves de artigos de periddicos,
documentos oficiais ja publicados e sites de entidades e 6rgdos ligados a preservacao e
manutencdo do processo de producdo do queijo feito a partir do leite cru na regido de
Minas Gerais. Obteve-se ainda acesso a entrevistas realizadas pelo IPHAN (Instituto do
Patriménio Historico Artistico e Nacional) e associacBes de produtores de queijos
artesanais da regido, além de videos/documentarios sobre o assunto. Com isso, buscou-se
demonstrar a inseparavel relacdo entre patriménio cultural imaterial - saberes e tradigdes,
gastronomia e sustentabilidade econémica dos municipios detentores da arte de fazer
queijo com leite cru, atividade histérica secular, arraigada no cotidiano de pequenas
propriedades rurais, e fator essencial na economia familiar do meio rural e na construcao

de uma sociedade de identidade extremamente marcante.

3 Referencial Tedrico

3.1 Gastronomia brasileira, identidade, patrimonio cultural imaterial e preservacao
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A gastronomia de um lugar possui uma miriade de aspectos que vdo desde a
combinacédo de temperos, clima e geografia, rituais de preparacao e formas de servir, saber
fazer e formas de viver e é parte inesgotavel de um conjunto de valores determinantes no
processo de construcdo da identidade de um povo, compondo assim, parte do patrimonio
imaterial brasileiro.

Ante a importancia da gastronomia — saberes e tradicdes — como bem imaterial de
grande valor cultural, serdo tratadas a seguir, através da Constituicdo Federal de 1988; do
Decreto 3.551/2000; do Programa Nacional do Patriménio Imaterial (PNPI), e de
documentos publicados pelo IPHAN e pela UNESCO, sobre sua importancia como
patrimbnio e como fator indissociavel do processo de construcdo e salvaguarda da

identidade cultural brasileira.

3.1.1 Da Constituicao Federal de 1988

A legislacdo que organiza a conservacgdo do patriménio artistico cultural brasileiro é

datada de 1937 e contempla apenas 0s bens de carater material :

Constitui 0 patriménio histdrico e artistico nacional o conjunto dos bens moveis
e imdveis existentes no pais e cuja conservacdo seja de interesse publico, quer
por sua vinculacdo a fatos memoréaveis da histéria do Brasil, quer por seu
excepcional valor arqueoldgico ou etnografico, bibliografico ou artistico.
(BRASIL, 1937)

No entanto, a Constituicdo Federal de 1988, em seu capitulo 111, Se¢do I, art® 215,
estabelece: “o Estado protegerd as manifestagdes das culturas populares, indigenas e afro-
brasileiras, e das de outros grupos participantes do processo civilizatério nacional”
(BRASIL, 1988).

No art. 216, a Constituicdo Federal ampliou a nocdo de patrimdnio cultural,
incluindo os bens imateriais como parte do patriménio cultural brasileiro da mesma forma

que os bens materiais :

Art 216. Constituem patriménio cultural brasileiro os bens de natureza material e
imaterial, tomados individualmente ou em conjunto, portadores de referéncia a
identidade, a agdo, a memoria dos diferentes grupos formadores da sociedade
brasileira, nos quais se incluem:

| —as formas de expressdo;

Il —o0s modos de criar, fazer e viver;

Il — as criacdes cientificas, artisticas e tecnologicas;
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IV — as obras, objetos, documentos, edificacdes e demais espacos destinados as
manifestacgdes artistico-culturais;

V - o0s conjuntos urbanos e sitios de valor historico, paisagistico, artistico,
arqueoldgico, paleontoldgico, ecoldgico e cientifico.

Pardgrafo 1. O poder publico, com a colaboragdo da comunidade, promovera e
protegera o patriménio cultural brasileiro por meio de registros, vigilancias,
tombamento e desapropriacdo, e de outras formas de acautelamento e
preservacao. (BRASIL, 1988)

A vista disso, observou-se que, apesar dos bens de natureza imaterial terem sido
incluidos na Constituicdo Federal como bens de importante valor e dignos de salvaguarda,
0 poder publico ndo dispunha de instrumentos adequados de reconhecimento e preservacao
do Patrimonio Cultural Imaterial Brasileiro, sendo apenas mais tarde, a partir de decreto
que serd tratado a seguir, instituidos projetos de viabilizacdo, valorizacdo e conservacao

desse patrimonio.

3.1.2 Do Decreto n° 3.551, de 4 de agosto de 2000

Os debates acerca da importancia do patrimonio cultural imaterial no Brasil vém
desde 1997, com a realiza¢do do seminario “Patrimonio Imaterial: Estratégias e Formas de
Prote¢dao” promovido pelo IPHAN e para o qual foram convidados representantes de

diversas instituicoes publicas e privadas, da UNESCO e sociedade. O objetivo foi:

recolher subsidios que permitissem a elaboracdo de diretrizes e a criagdo de
instrumentos legais e administrativos visando identificar, proteger, promover e
fomentar os processos e bens ‘portadores de referéncia a identidade, a agdo e a
memoria dos diferentes grupos formadores da sociedades brasileira’,
considerados em toda sua complexidade, diversidade e dinamica,
particularmente, as formas de expressdo; os modos de criar, fazer e viver; as
criacbes cientificas, artistica e tecnoldgicas, com especial atencdo aquelas
referentes a cultura popular. (IPHAN, 1997)

Segundo Telles (2007, p.1) , trés instrumentos influenciaram a criacdo do Decreto
3.551/2000: o advento do art. 216 da Constituicdo Federal de 1988; a Recomendacéo sobre
a Salvaguarda da Cultura Tradicional e Popular da UNESCO - realizada em Paris, em 15
de novembro de 1989; e a Carta de Fortaleza de 1997 .

Com o objetivo de prevenir a destruicdo e o desaparecimento do patriménio cultural

imaterial brasileiro, a Presidéncia da Republica, institui :
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Art. 1o Fica instituido o Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial que
constituem patriménio cultural brasileiro.

§ 1o Esse registro se fara em um dos seguintes livros:

I - Livro de Registro dos Saberes, onde serdo inscritos conhecimentos e
modos de fazer enraizados no cotidiano das comunidades;

Il - Livro de Registro das Celebracdes, onde serdo inscritos rituais e festas
que marcam a vivéncia coletiva do trabalho, da religiosidade, do entretenimento
e de outras préticas da vida social,

Il - Livro de Registro das Formas de Expressdo, onde serdo inscritas
manifestacGes literarias, musicais, plasticas, cénicas e ludicas;

IV - Livro de Registro dos Lugares, onde serdo inscritos mercados, feiras,
santuarios, pracas e demais espacos onde se concentram e reproduzem praticas
culturais coletivas.

8 20 A inscri¢do num dos livros de registro tera sempre como referéncia a
continuidade histérica do bem e sua relevancia nacional para a meméria, a
identidade e a formacédo da sociedade brasileira. (BRASIL, 2000)

O Registro de Bens Culturais de Natureza Imaterial tratado pelo Decreto
3.551/2000 ¢é aplicado aqueles bens que obedecem as categorias estabelecidas pelo decreto
como representacOes, conhecimentos e técnicas que integram o patriménio cultural e sdo
reconhecidos por seus grupos sociais, € 0s quais devem ser inscritos em um dos livros de
registro. O Livro de Registro dos Saberes, como referido anteriormente, consta de um livro
onde sdo inscritos conhecimentos e modos de fazer enraizados no cotidiano das
comunidades. O queijo Canastra artesanal, objeto presente nesse estudo, por se tratar de
um modo de fazer carregado de sentido, experiéncia e significado que definem a identidade
mineira, € considerado Patriménio Cultural do Brasil e desse modo, o quarto bem
registrado neste livro (IPHAN, 2008).

3.1.3 Do Instituto do Patrimonio Histérico Artistico Nacional em consonancia com a
UNESCO

Por definicdo do IPHAN :

Os bens de natureza imaterial dizem respeito as préaticas e dominios da vida
social que sdo manifestadas através dos saberes, oficios e modos de fazer;
celebragbes; musicais, feiras e santuarios que abrigam préticas culturais
coletivas. (IPHAN, 2016)

Com isto, percebemos que a definicdo descrita no paragrafo acima se encontra em
total sintonia com a defini¢do da “Convengdo para a Salvaguarda do Patriménio Cultural
Imaterial” publicada pela UNESCO :
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as préticas, representacdes, expressdes, conhecimentos e técnicas - junto com 0s
instrumentos, objetos, artefatos e lugares culturais que lhes sdo associados - que
as comunidades, o0s grupos e, em alguns casos, 0s individuos reconhecem como
parte integrante de seu patrimonio cultural.

Ainda segundo a UNESCO, considerando os processos de globalizacdo e de
transformagdo social, “a0 mesmo tempo em que criam condi¢cdes propicias para um
dialogo renovado entre as comunidades, geram também, da mesma forma que o fendmeno
da intolerancia, graves riscos de deterioracdo, desaparecimento e destruicdo do patriménio
cultural imaterial” (UNESCO, 2003).

Com esta declaracdo, percebemos que, o carater dindmico dos valores, modos de
vida e representagOes necessitavam ser inventariados, estudados, conservados, e assim,

preservados.

3.1.4 Do Programa Nacional do Patrimonio Imaterial (PNPI)

O Programa Nacional do Patriménio Imaterial (PNPI) , foi instituido pelo Decreto
3.551/2000 e viabiliza projetos de identificacdo, reconhecimento, salvaguarda e promocao
da dimenséo imaterial do patrimonio cultural.

Entre sua atribuicdes estdo a de implantar uma politica de Inventario, Registro e
Salvaguarda de Bens Culturais de Natureza Imaterial, incentivar e apoiar iniciativas e
praticas de preservacdo desenvolvidas pela sociedade, promover a inclusdo social e a
melhoria das condicdes de vida de produtores e detentores do patriménio cultural imaterial,
como por exemplo, os pequenos produtores rurais de queijo artesanal de Minas Gerais
presentes neste estudo.

O PNPI financia, apoia e estimula, prioritariamente, projetos inseridos em linhas de

pesquisa, documentacdo e informacao; sustentabilidade; promocao e capacitacéo.

3.2 Identidade mineira: o que é ser mineiro

Uma das maiores expressoes de “mineiridade”, a arte de fazer e comer queijo, sdao

marcas inseparaveis da identidade mineira.
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Tradicdo enraizada no cotidiano dessa gente, o saber fazer queijo se aprende desde
a infancia, com o pai, a mae, o avd, com quem também aprendem que este é um trabalho
de grande significado e valor, motivo de orgulho para a fazenda que o realiza. Fator de
sustentabilidade na agricultura familiar, a producdo de queijo é atividade essencial no meio
rural. Facil entender porque muito se diz por aquela regido que “fazenda que ndo tem
queijo ndo ¢ fazenda” (IPHAN, 2014).

A vista disso, é facil entender que o queijo na vida do mineiro, seja ele do campo

ou da cidade, é indissociavel da sua maneira de ser.

3.3 A regido da canastra

A regido da Canastra esta situada no sudoeste do Estado de Minas Gerais, e limita-
se com as regides do Triangulo Mineiro, do Lago de Furnas e com o centro-oeste de
Minas.

Detentora de um cenario bastante atraente ao turismo ecoldgico, a Canastra guarda
um tesouro ainda mais valioso do que sua rara beleza: a producédo artesanal de queijo. As
condicBes fisico-ambientais encontradas nessa regido aliadas a tradicdo de fazer queijo
resultam em um queijo de sabor caracteristico, tdo apreciado entre consumidores em todo o
pais

Na regido da Canastra, sete municipios fazem a producdo de queijo de modo
artesanal: Bambui, Delfindpolis, Medeiros, Piumhi, S80 Roque de Minas, Tapirai e

Vargem Bonita.

3.4 O queijo

3.4.1 Registros historicos

O queijo é um dos alimentos mais antigos de que se tem noticia. S&o varios 0s
relatos que mostram da existéncia do queijo. Um deles data do inicio da domesticacao dos
animais no periodo neolitico — cerca de 8000 a.C. — quando 0 homem abatia apenas 0s

animais necessarios para alimentacdo, deixando os mais ddceis para o consumo de leite,

Revista Empreenda UniToledo, Aracatuba, SP, v. 01, n. 01, p. 120-134, ago./dez. 2017.



128

sendo o leite excedente utilizado para a producdo de coalhada, manteiga e queijos
(FREIXA; CHAVES, 2012, p. 31).

No Brasil, o queijo chegou pelas méos dos portugueses nos primeiros anos da
Colbnia. Foi pela trilha do ouro que as praticas da elaboragdo artesanal de queijo se
espalharam pelas fazendas de Minas, se instalando nas fazendas, alavancando a economia e
transformando o estado de Minas Gerais no maior produtor brasileiro de queijos.

Os queijos da regido da Serra da Canastra, objeto deste estudo, € um dos mais
conhecidos de Minas Gerais. Produto que anteriormente era fruto de produgéo clandestina,
0 queijo conquistou 0 Registro de Indicacdo de Procedéncia, perdendo assim, o status de
ilegalidade e podendo ser vendido fora do Estado, antes proibido pela legislacdo. O
Registro de Indicacdo Geografica foi instituido pela Lei Federal 9.279 de 14 de maio de
1996 e cuja responsabilidade é do Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI . A
IG € indicada para os produtos ou servi¢os ao qual qualidade e/ou tradi¢cdo possam ser
atribuidas a sua origem, podendo-se tornar um fator decisivo para sua producdo e
diferenciacdo no mercado. No caso do queijo Canastra, a aquisi¢cdo do IP (Indicacdo de
Procedéncia Geogréafica) confere ao produto status de artigo gourmet, sendo cobicado por
chefs e consumidores de todo pais.

3.4.2 Processo de fabricacdo do queijo canastra

O leite é o principal ingrediente na fabricacdo de queijo, sendo dessa forma,
essencial em seu processo de produgdo. O Decreto n° 2.244 , de 4 de Junho de 1997, define
queijo como:

Entende-se por queijo o produto fresco ou maturado que se obtém por separagcao
parcial do soro do leite ou leite reconstituido (integral, parcial ou totalmente desnatado), ou
de soros lacteos coagulados pela acao fisica do coalho, de enzimas especificas, de bactérias
especificas, de acidos organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para uso
alimentar, com ou sem agregacdo de substancias alimenticias e/ou especiarias e/ou
condimentos, aditivos especificamente indicados, substancias aromatizantes e matérias
corantes (BRASIL, 1997)
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Diante dessa defini¢do, pode-se perceber que o queijo é feito, basicamente, a partir
da coagulacdo do leite e da separacéo de liquidos (soro) e solidos (coalhada). Nesse caso, a
qualidade do leite é de extrema importancia no resultado final da producao.

Na Canastra o leite é utilizado cru, retirado da prépria fazenda, e ao qual é
adicionado coalho, pingo e sal. Seria apenas um queijo como muitos outros queijos
artesanais feitos a partir do leite cru em Minas ndo fosse pelo uso do pingo, fermento
natural recolhido a partir do soro que é drenado dos queijos apds a salga. E no pingo que
residem as peculiaridades do relevo, da &gua, do clima e das pastagens naturais da Serra da
Canastra, e que conferem ao queijo um sabor Unico.

O leite utilizado na Canastra passa por diferentes etapas, que devem ser seguidas a
fim de obter-se 0 excelente resultado caracteristico dos produtos da regido. Séo elas:
obtencgéo do leite; coagem do leite; adicdo do coalho; adicdo do pingo; coagulacéo do leite;
corte de massa e mexedora; dessoragem e enformagem; primeira salga; recolhimento do
pingo; viragem do queijo e realizagcdo da segunda salga; e acabamento do queijo (IPHAN,
2014).

3.5 Da ilegalidade a patriménio cultural imaterial brasileiro e objeto de desejo no

mercado gastronémico de elite

O queijo artesanal tem um valor nutritivo e simbolico que nomeia culturas e
distingue grupos sociais. A continuidade da sua producdo histérica na regido de Minas
Gerais s@o elementos significativos de valor patrimonial e de identidade tipicamente
mineira.

No entanto, a ruralidade dos padrées tradicionais de producdo do queijo artesanal
de minas, seus modos de fazer e de vida, comecam a contrapor-se as normas da legislacédo
sanitaria em vigor quando, em 2001, o Ministério Publico Federal, recebendo denuncia de
contaminacdo, proibe a producdo de queijos artesanais feitos com leite cru, retirando-os
dos mercados. Tais medidas seriam revogadas caso seu processo de producdo se ajustasse
aos padrbes oficiais estabelecidos pelo Decreto n® 30.691, de 29 de marco de 1952,
instrumento ainda vigente, que aprova o Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de

Produtos de Origem Animal (Riispoa) , que dispde apenas sobre a producdo industrial de
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alimentos em grande escala, sendo os produtos feitos a partir de leite cru em pequenas
propriedades rurais passam entdo a ser considerados irregulares.

Diante dessa ameaca, varias iniciativas surgiram com o objetivo de tirar 0s queijos
artesanais de Minas da clandestinidade. Assim, foram criadas leis, decretos e portarias de
regulamentacdo a fim de credenciar produtores e melhorar as condi¢fes sanitarias dos
rebanhos.

Para isso, destaca-se a Lei estadual 14.185 de 2002, que dispde sobre o processo de
producdo do queijo minas artesanal. A lei traz nos seus incisos os procedimentos de
preparo, fabricacdo do queijo, cuidados com rebanho, solo, agua, certificacdes e
fiscalizagOes (ja citados anteriormente).

Em contrapartida, os esforcos realizados mostraram-se incompativeis aos
conhecimentos tradicionais e praticas seculares adotadas na producdo artesanal do queijo
Minas, revelando efeitos negativos na sua producgéo e colocando em risco a aplicagéo
dessas técnicas e conhecimentos utilizados pelos produtores.

Com o Decreto n° 7.216 de 17 de Junho de 2010, o Governo Federal determina que
o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA) deve respeitar as
especificidades regionais de produtos nas propriedades rurais de pequeno porte e ainda
autoriza os estados e municipios a editarem normas especificas relativas as instalagdes,
equipamentos e praticas operacionais .

Em sequéncia, seguindo a possibilidade aberta pelo Decreto 7.216/2010, que dispde
sobre a habilitacdo sanitéria de estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte no
Estado, a Lei 19.476/2011 estabelece a formalizacdo da atividade por meio de
cadastramento/registro e cuja habilitacdo fica condicionada a prévia inspecdo e fiscalizacao
sanitaria do estabelecimento e dos produtos a que dispde a Lei .

Percebe-se, até este ponto, um grande avanco no que se refere a legislacdo que
norteia a producdo artesanal de queijo minas. Ainda assim, estima-se que dos 30 mil
produtores existentes no Estado, apenas 300 sdo cadastrados pelo Instituto Mineiro de
Agropecuéria (IMA). Isso se deve ao fato de que para fazer o cadastro e sair da
clandestinidade, o pequeno produtor precisava antes de tudo, investir alto na
implementacdo e adequacdo de instalages, equipamentos e capacitacdo, induzindo-0s

assim, a permanecerem a margem da lei.
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Ainda, outro problema que permeia a producédo de queijo de leite cru quanto a sua
comercializacdo, deve-se ndo apenas as condices higiénico-sanitarias dos locais de
producdo, mas também ao tempo de maturacdo imposto pela legislacdo. No mercado
consumidor, cerca de 90% prefere 0 queijo meia cura. Seu tempo de maturagdo € de cerca
de 10 dias contra 22 dias do queijo curado. Contudo, segundo publica¢do do Slow Food
Brasil , a comercializacdo do queijo feito com leite cru para consumo sé poderia ser feita
apos 60 dias de cura em entrepostos de laticinios registrados no Sistema de Inspecéo
Federal (SIF), prejudicando assim a producdo artesanal e ferindo as préaticas seculares de
producdo. Foi s6 em Marco de 2012, que o Queijo Canastra conquistou o registro de
Indicacédo de Procedéncia (IP), podendo ser comercializado em qualquer estado do Brasil e
também do exterior. Vale ressaltar que apenas o queijo curado é comercializado com o selo
IP , 0 que mostra uma caréncia entre a demanda mercadoldgica e a real possibilidade dos
produtores em atender a essa demanda seguindo as disposi¢des da legislagédo vigente.

O grande passo para a preservacdo da producéo artesanal de queijo com leite cru
veio, finalmente, com a Lei 20.549 de 18 de Dezembro de 2012. A Lei, que dispde sobre a
producéo e a comercializacdo dos queijos artesanais de Minas Gerais, foi resultado de um
amplo processo de pesquisa com produtores e Orgdos de fiscalizacdo sanitaria. Essa
legislacdo abre espaco para que os produtores ndo cadastrados possam legalizar-se através
da assinatura de um termo de compromisso.

Além de valorizar produtores, queijeiros e negociantes, a lei visa criar regras e
oferecer oportunidade para a expansdo do negdcio, com a criacdo de queijarias partilhadas
e a participagdo democrética de produtores, de modo a garantir as boas préaticas de
fabricacdo e higiene operacional, bem como a qualidade e seguranca do produto para
consumo.

Juntamente com a possibilidade de expansdo e legalizagdo dessa atividade
carregada de sentido de pertencimento e identidade, surge um grande interesse pelo
consumo de queijos curados brasileiros. Com o mercado gastrondmico em expansdo e a
crescente valorizacdo de produtos nacionais, ja brotam as primeiras boutiques de queijos
100% brasileiros. Um motivo a mais para que produtores, associa¢des, organizagdes ndo

governamentais e defensores da producéo artesanal de queijo, continuem lutando para a
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preservacdo e manutencdo dessa atividade, favorecendo assim, 0 crescimento e a

sustentabilidade econémica de mais de 500 municipios produtores artesanais.

4 Consideracdes Finais

No presente trabalho foi abordado 0 modo de fazer queijo artesanal como um fator
preponderante na sustentabilidade da agricultura familiar e na dinamizacdo da economia
dos municipios produtores de queijo na regido de Minas Gerais. No entanto, diante das
dificuldades sofridas em detrimento da comercializagdo e produgdo dos queijos minas
artesanais e da burocracia ante a legalizacdo de pequenos produtores rurais, decidiu-se
realizar uma revisdo documental e bibliografica a fim de constatar a real situacdo e
necessidade dos produtores de queijo em Minas Gerais e dessa forma, contribuir para a
conscientizacdo sobre a importancia de proteger essa préatica e reconhecé-la como fator
significativo para o desenvolvimento local e regional, além de construir uma consciéncia
do valor patrimonial dos queijos artesanais e de seu modo de fazer, preservando assim, a
memoria do patrimonio.

Ao realizar-se a revisdo documental proposta, percebeu-se que as acgdes realizadas
até o0 momento da conclusdo deste trabalho, mostram a necessidade de assegurar a efetiva
valorizacdo e manutencédo deste patrimoénio, ainda ameacada pelo alto indice de ilegalidade
existente em sua producdo e pelas dificuldades de adequacdo por parte de pequenos
produtores detentores da arte de saber fazer o queijo minas artesanal. Dessa forma,
entende-se que 0s espacos rurais- envolvidos neste estudo, corpo e alma desta tradigéo,
devem ser considerados através de perspectivas de desenvolvimento que ndo firam seus
valores socioculturais, tampouco interfiram na sua identidade historica, elemento de grande
valor cultural, em beneficio de um desenvolvimento agropecuario em larga escala.

Visto isso, a realizagdo de estudos, em conjunto com produtores e associa¢des
ligadas ao tema e o interesse em registrar as técnicas, saberes e tradigdes desta arte por
parte do governo federal, sdo iniciativas essenciais para a permanéncia de uma tradicdo que
até bem pouco tempo encontrava-se em perigo de perder-se na desvalorizacdo e no

esquecimento.
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Por fim, a necessidade de preservagdo do queijo artesanal de minas e sua pratica
tradicional sdo, na verdade, a necessidade de se preservar um modo de vida, sem o qual
dezenas de familias produtoras do meio rural, ndo sobreviveriam economicamente, e sem 0
qual perderiamos um simbolo identitario de significativa importancia na construcdo e

caracterizagdo da nossa sociedade.
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